SHARP

PROFESSIONELLES MIKROWELLENGERAT
FOUR A MICRO-ONDES COMMERCIAL
KOMMERCIELE MAGNETRONOVEN
FORNO A MICROONDE COMMERCIALE
HORNO MICROONDAS INDUSTRIAL
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BEDIENUNGSANLEITUNG - Diese Bedienungsanleitung enthélt wichtige Informationen, welche Sie vor
Inbetriebnahme des Gerates unbedingt sorgféltig durchlesen sollten.

Achtung

Die Nichtbeachtung der Gebrauchs- und Serviceanweisungen sowie jeglicher Eingriff, der das Betreiben des
Gerates in getffnetem Zustand (z.B. getffnetes Gehéduse) erlaubt, fihrt zu erheblichen Gesundheitsschaden.
Dieses Gerét entspricht den Anforderungen der EG-Richtlinien 89/336/EWG und 73/23/EWG mit Anderung 93/68/
EWG.

MODE D'EMPLOI - Ce mode d’emploi du four contient des informations importantes, que vous devez lire
avant d'utiliser votre four a micro-ondes.

Avertissement

Des risques sérieux pour la santé peuvent étre encourus si ces instructions d'utilisation et d'entretien en sont pas
respectées ou si le four est modifié de sorte qu'il soit possible de le faire fonctionner lorsque la porte est ouverte.
Ce matériel répond aux exigences contenues dans les directives 89/336/CEE et 73/23/CEE modifiées par la directive
93/68/CEE.

GEBRUIKSAANWIJZING - Deze gebruiksaanwijzing bevat belangrijke informatie die u dient te lezen alvorens
u de oven in gebruik neemt.

Waarschuwing

Het niet naleven van de gebruiks- en onder- houdsvoorschriften evenals elke ingreep die het mogelijk maakt dat het
toestel in niet-gesloten toestand in werking kan gesteld worden, kan leiden tot ernstige gezondheidsletsels.

Dit apparaat voldoet aan de eisen van de richtlijnen 89/336/EEG en 73/23/EEG, gewijzigd door 93/68/EEG.

MANUALE D’ISTRUZIONI - Questo manuale contiene informazioni importanti, che dovete leggere prima di
usare il forno.

Avvertenza:

La mancata osservanza di queste istruzioni sull'uso e sulla manutenzione del forno, o I'alterazione del forno che
ne permetta I'uso a sportello aperto, possono costituire un grave pericolo per la vostra salute.

Quest" apparecchio é conforme ai requisiti delle direttive 89/336/EEC e 73/23/EEC, come emendata dalla direttiva
93/68/EEC.

MANUAL DE INSTRUCCIONES - Este manual contiene informaciéon muy importante que debe leer antes de
utilizar el horno.

Advertencia

Pueden presentarse serios riesgos para su sa-lud si no respeta estas instrucciones de uso y mantenimiento, o si
el horno se modifica de forma que pueda ponerse en funcionamiento con la puerta abierta.

Este aparato satisface las exigencias de las-Directivas 89/336/CEE y 73/23/CEE, modificadas por medio de la 93/68/

" R22AM 1500W (IEC 60705
R-23AM 1800W (IEC 60705
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BEZEICHNUNG DER BAUTEILE/LES ORGANES
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GERAT

Bedienfeld

Offnungen fur Tursicherheits-
verriegelung
Keramikboden
Spritzschutz
Garraumlampe
LufteinlaBfilter
Luft-Eintrittséffnungen
Garraum

Turdichtungen und
Dichtungsoberflachen
Turscharniere

Tar
Tirsicherheitsverriegelung
Targriff

AulRenseite

Abdeckung fur
Garraumbeleuchtung
Bellftungschlitze
Netzkabel
Sicherungsplatte

Schraube fiir Sicherungsplatte

BEDIENFELD

ANZEIGE UND SYMBOLE
Vergewissern Sie sich nach dem
Einschalten anhand der Symbole,
dal3 das Geréat wie vorgesehen ar-
beitet.

1 Garbetrieb-Anzeige
Zeigt an, dal3 gegart wird.

2 Display

3 Mikrowellen-Leistungsstufen-
Anzeige

BEDIENUNGSTASTEN

4 Leistungsstufe 100%— Tasten fur
5 Leistungsstufe 50% MIKRO-

. WELLEN-
6 Leistungsstufe 20% LEISTUNGS-
7  Leistungsstufe 10% STUFE
8 ZEITEINSTELLKNOPF

Durch Drehen des Knopfes die
Garzeit einstellen.
9 START-Taste

CE)
FOUR

1 Tableau de commande

2 Ouvertures des verrous de la
porte

3 Sole en céramique

4  Protecteur contre les écla
boussures

5 Eclairage du four

6 Filtre d'entrée d'air

7 Ouvertures d'entrée d'air

8 Cavité du four

9 Joint de porte et surface de

contact du joint

Charniéres

Porte

Loquets de sécurité

Poignéed'ouverturedelaporte

Carrosserie extérieure

Trappe d'accés a la lampe

d'éclairage

Ouvertures de ventilation

Cordon d'alimentation

Platine de fixation

Vis de la platine de fixation

TABLEAU DE COMMANDE
TABLEAU DE COMMANDE ET
TEMOINS

Vérifiez les témoins aprés que le
fouraconfirmé sonfonctionnement
normal.

1 Témoin de cuisson
Il s'éclaire pendant la cuisson.
2  Affichage numérique
3 Indicateur du niveau de puis-
sance micro-ondes

BOUTONSDEFONCTIONNEMENT

4 Puissance 100% Touche de
5  Puissance 50% niveau de
6  Puissance 20% puissance
7  Puissance 10% micro-ondes
8 MINUTERIE ELECTRONIQUE

Tournez ce bouton pour pré-
ciser le temps de cuisson.
9 Bouton DEPART



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIE FOLGENDEN HINWEISE AUFMERKSAM DURCH, UND BEWAHREN SIE DIE
BEDIENUNGSANLEITUNG AUF.

WARNUNG

Zur Vermeidung von Feuer

1.

10.

11.

12.

13.

14.
15.

Mikrowellengerate sollten wéahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt gelassen
werden. Zu hohe Leistungsstufen oder zu
lange Garzeiten konnen das Gargut
Uberhitzen und Feuer verursachen.

Dieses Gerét ist nicht fur den Einbau in Wande
oder Einbauschréanke geeignet.

Die Steckdose muf3 sténdig zuganglich sein, so
daf3 der Netzstecker im Notfall einfach abgezogen
werden kann.

Die Netzspannung muf3 230 V Wechselstrom, 50
Hz betragen und sollte mit einer Sicherung von
mindestens 16 A oder einem Sicherungsautomaten
von mindestens 16 A ausgestattet sein.

Bei gleichzeitiger Installation von zwei Geraten
ist jedes davon mit einer Sicherung oder einem
Sicherungsautomaten mit 16 A zu sichern.

Es wird empfohlen das Geréat an einen separaten
Stromkreis anzuschlief3en.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen
Warme erzeugt wird, z.B. in der Nahe eines
konventionellen Herdes.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen
eine hohe Luftfeuchtigkeit vorhanden ist oder
sich Kondenswasser bilden kann.

Das Geréat nicht im Freien lagern oder aufstellen.

NIEMALS DIE TUR OFFNEN, wenn im Gerét
erwarmte Lebensmittel zu rauchen
beginnen. Den Netzstecker des Geréates
ziehen und warten, bis die Lebensmittel
nicht mehr rauchen. Offnen der Tur wéhrend
der Rauchentwicklung kann Feuer
verursachen.

Nur fir Mikrowellengerate vorgesehene
Behélter und Geschirr verwenden. Siehe
"RATGEBER" auf Seite D-8.

Bei der Verwendung von Einweg-Kunst-
stoff-, Papier- oder anderen brennbaren
Lebensmittelbehéltern immer in der Nahe
des Gerates bleiben. Das Gerat sollte
regelmaf3ig beobachtet werden, wenn
Lebensmittel in derartigen Behéaltern
gekocht oder aufgewéarmt werden. Nur zum
Aufwéarmen von Lebensmitteln verwenden.
Seien Sie besonders vorsichtig bei der
Verwendung derartiger Behélter, da sie zu
Feuer im Geréat fuhren kdénnen.
Spritzschutz und Garraum nach der
Benutzung des Gerates reinigen. Diese
Bauteile sollten trocken und fettfrei sein.
Zuruckbleibende Fettspritzer kdnnen
Uberhitzen, zu rauchen beginnen oder sich
entzunden.

Keine brennbaren Materialien in der Nahe des
Geréates oder der Luftungséffnungen lagern.
Niemals die Luftungsoffnungen blockieren.
Alle Metallverschlisse, Drahte usw. von
Lebensmitteln und Verpackungen entfernen.
Funkenbildung auf Metalloberflachen kann zu
Feuer fuhren.
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16. Das Mikrowellengeréat nicht zum Frittieren von
Lebensmitteln in Ol oder Fett verwenden.
Temperaturen kdnnen nicht kontrolliert werden
und das Fett kann sich entztinden.

17. Zum Herstellen von Popcorn sollte nur fir
Mikrowellengerate vorgesehenes Popcorn-
Geschirr verwendet werden.

18. Keine Lebensmittel oder andere Gegenstéande
im Gerét lagern.

19. Die Einstellungen nach dem Starten des Geréates
Uberprifen um sicherzustellen, daf3 das Gerat
wie gewiinscht arbeitet.

20. Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer
sollte besonders vorsichtig vorgegangen werden,
wenn Lebensmittel mit einem besonders hohen
Zucker- oder Fettgehalt gekocht oder aufgewarmt
werden, z.B. Wirstchen, Kuchen oder
weihnachtliche St3speisen.

21.Siehe die entsprechenden Hinweise im Abschnitt
"Nutzliche Tips" in der Bedienungsanleitung und
im anliegenden Kochbuchteil.

Zur Vermeidung von Verletzungen

1. | Das Gerat nicht betreiben, wenn_es beschéadigt
ist oder Fehlfunktionen aufweist. Uberprufen Sie
vor dem Betrieb die folgenden Punkte:

(a) Die Tur muf3 einwandfrei schliel3en und darf
nicht schlecht ausgerichtet oder verzogen
sein.

(b) Die Scharniere und Tursicherheitsverriegelungen
duarfen nicht gebrochen oder lose sein.

(c) Die Turdichtungen und Dichtungsoberflachen
durfen nicht beschadigt sein.

(d) Die Garraumwande und die Tur dirfen keine
Dellen oder andere Beschadigungen aufweisen.

(e) Netzkabel und Netzstecker dirfen nicht
beschadigt sein.

Nehmen Sie unter keinen Umstanden

Einstellungen, Reparaturen oder

Veranderungen an lhrem Mikrowellengerat

vor. Es ist fur jede Person mit Ausnahme von

autorisierten Elektrikern gefahrlich, Service-
oder Reparaturarbeiten auszufuhren. Es darf
keine Abdeckung entfernt werden, da sonst

Mikrowellenstrahlen austreten kdnnten.

Gerat nicht bei gedffneter Tur oder mit auf
irgendeine Weise veranderter Tar-
sicherheitsverriegelung betreiben.

Niemals das Gerat betreiben, wenn sich
Gegenstande zwischen den Turdichtungen und
den abdichtenden Oberflachen befinden.

Vermeiden Sie die Ansammlung von Fett oder
Verschmutzungen auf der Turdichtung und den
Dichtungsoberflachen. Bitte folgen Sie den
Hinweisen im Kapitel "Reinigung und Pflege™ auf
Seite D-6.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN sollten
ihren Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers nach Vorsichtsmaf3nahmen
beim Umgang mit Mikrowellengeraten befragen.



Zur Vermeidung von elektrischem Schlag

1

2.

Unter keinen Umstanden sollte das &uflere
Gehéause entfernt werden.

Niemals Flissigkeiten in die Offnungen der
Tursicherheitsverriegelung oder Luftungs-
offnungen kommen lassen oder Gegenstande in
diese Offnungen stecken. Wenn grof3ere Mengen
FlUssigkeiten verschuttet werden, missen Sie
sofort das Gerat ausschalten, den Netzstecker
ziehen und den SHARP-Kundendienst anfordern.
Niemals das Netzkabel bzw. den Netzstecker in
Wasser oder andere Flissigkeiten legen.

Das Netzkabel sollte nicht Gber die Kante eines
Tisches oder einer Arbeitsflache gelegt werden.
Das Netzkabel von sich erhitzenden Flachen,
insbesondere der Gerateruckseite, fernhalten.
Vor dem Auswechseln der Garraumlampe (25
W/230 V) ist der Netzstecker zu ziehen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muf3 es durch
ein neues Spezialkabel ersetzt werden, wozu
spezielles Werkzeug erforderlich ist. Bitte das
Auswechseln durch einen von SHARP autorisierten
Kundendienst vornehmen lassen.

Zur Vermeidung von Explosionen und plétzli-
chem Sieden

1

2.

WARNUNG: Speisen in flussiger und anderer
Form durfen nicht in verschlossenen
Gefal3en erhitzt werden, da sie explodieren
konnten.

Niemals verschlossene Behélter verwenden.
Verschlisse und Abdeckungen entfernen.
Verschlossene Behalter kbnnen durch den
Druckanstieg selbst nach dem Ausschalten des
Gerates noch explodieren.

Beim Erhitzen von Flussigkeiten vorsichtig sein.
Behalter mit grof3er Offnung verwenden, damit
entstehende Blasen entweichen kdnnen.

Niemals Flussigkeiten in schmalen, hohen
GefalRen (z.B. Babyflaschen) erhitzen, da
der Inhalt herausspritzen kann und zu
Verbrennungen fuhren kdnnte.

Um Verbrennungen durch plétzliches Uberkochen

(Siedeverzug) zu vermeiden:

1) Die Flussigkeiten vor dem Kochen/Erhitzen
umruhren.

2) Es wird empfohlen, wahrend des Erhitzens
einen Glasstab oder &hnlichen Gegenstand
in den Behéalter zu stecken.

3) Nach dem Erhitzen die Flussigkeit noch kurze
Zeit im Gerat stehen lassen, um verspétetes
Aufwallen durch Siedeverzug zu verhindern.

Eier nichtin der Schale kochen. Hartgekochte
Eier durfen nicht in Mikrowellengeraten
erwarmt werden, da sie selbst nach der
Erwadrmung explodieren kdnnen. Zum
Kochen oder Aufwarmen von Eiern, die
nicht verquirlt oder verruhrt wurden, das
Eigelb und Eiweil3 anstechen, damit es nicht
explodiert. Vor dem Aufwarmen im
Mikrowellengerét die Schale von gekochten
Eiern entfernen und die Eier in Scheiben
schneiden.

Die Schale von Lebensmitteln, z.B. Kartoffeln,
Wirstchen oder Obst, vor dem Garen anstechen,
damit der Dampf entweichen kann.
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Zur Vermeidung von Verbrennungen

6.

7.

Beim Entnehmen von Gargut aus dem Garraum
sollten Topflappen o.4. verwendet werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Behalter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw. immer
vom Gesicht und den Handen abgewandt 6ffnen,
um Verbrennungen durch Dampf zu vermeiden.

Um Verbrennungen zu vermeiden, immer
die Lebensmitteltemperatur prufen und
umrihren, bevor Sie das Gargut servieren.
Besondere Vorsicht ist geboten, wenn die
Lebensmittel oder Getrdnke an Babys,
Kinder oder altere Personen weitergereicht
werden.

Die Temperatur des Behalters ist kein echter
Hinweis auf die tatsachliche Temperatur des
Lebensmittels oder Getréanks; immer die
Temperatur prifen.

Beim Offnen des Geréates immer von der Tur
zuriickgehen, um Verbrennungen durch
entweichenden Dampf und Hitze zu vermeiden.
Lebensmittel mit Fullungen nach dem Garen
immer aufschneiden, damit der Dampf entweichen
kann. So vermeiden Sie Verbrennungen.

Kinder vom Turglas fernhalten, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Nicht die Geratertckseite bertihren, da diese sehr
heil3 werden kann.

Zur Vermeidung von Fehlbedienung durch Kinder

1.

WARNUNG: Kinder durfen das Geréat nur
unter Aufsicht benutzen oder wenn sie
ausreichende Anweisungen zur sicheren
Benutzung erhalten haben und die Gefahren
eines unsachgemaf3en Gebrauchs verstehen.

Nicht an die Geréatetur lehnen oder an der Tur
hangend schwingen. Das Mikrowellengerat ist
kein Spielzeug!

Kinder sollten mit allen wichtigen Sicherheitshin-
weisen vertraut gemacht werden: z.B.
Verwendung von Topflappen und vorsichtiges
Abnehmen von Deckeln. Beachten Sie besonders
Verpackungen, die Lebensmittel knusprig
machen (z.B. selbstbrdunende Materialien),
indem sie besonders heil3 werden.

Sonstige Hinweise

1.

2.
3.

Niemals das Gerat auf irgendeine Weise
verandern.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.
Dieses Mikrowellengerat ist nur fur die
Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt und
sollte nur dazu benutztwerden. Esist nicht fir den
Laborgebrauch geeignet.

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und Be-
schadigungen dieses Gerates

1
2.

Niemals das Geréat mit leerem Garraum betreiben.
Dadurch kann das Geréat beschadigt werden.
Bei der Verwendung von Braunungsgeschirr oder
selbsterwarmenden Materialien muf3 eine
warmefeste Isolierung (z.B. ein Porzellanteller)
zwischen Geschirr und Keramikplatte gestelit
werden. Dadurch werden Beschadigungen des
Gerétes durch Warme vermieden.

Kein Metallgeschirr verwenden, da Mikrowellen
reflektiert werden und dies zu Funkenbildung
fuhrt. Keine Konserven in das Gerat stellen.
Wahrend das Geréat arbeitet, keine Gegenstéande
auf das aul3ere Gehause stellen.
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HINWEISE
L

Bei Fragen zum Anschluf3 des Gerétes wenden Sie
sich bitte an einen autorisierten Elektrofachmann.

2. Sowonhl der Hersteller als auch der Handler kbnnen
keine Verantwortung fiir Beschadigungen des
Gerates oder Verletzungen von Personen
Ubernehmen, die als Folge eines falschen
elektrischen Anschlusses entstehen.

3. Wasserdampf und Tropfen kdnnen sich auf den
Wanden im Innenraum bzw. um die Turdichtungen
und Dichtungsoberflachen bilden. Dies ist normal
und ist kein Anzeichen fur den Austritt von
Mikrowvellen oder einer sonstigen Fehlfunktion.

AUFSTELLANWEISUNGEN

WARNUNG: Bewahren Sie das Hinweisblatt (BESONDERE ANWEISUNGEN UND WARNUNGEN) immer in der

Nahe des Gerates als Referenz auf.

1) Samtliches Verpackungsmaterial aus dem
Garraum entfernen. Den auf3en am Gehause
angebrachten blauen Schutzfilm volistandig
abziehen.

2) Das Geréat nicht betreiben, wenn es beschadigt
ist.

3) Das Mikrowellengerat auf einer flachen, geraden
Oberflache aufstellen, die stabil genug ist, das
Gewicht des Gerates und der darin zubereiteten
Lebensmittel zu tragen.

4) Stellen Sie sicher, daf3 Uber dem Gerat ein
Freiraum von mindestens 25 cm vorhanden ist.
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5) Den Netzstecker des Mikrowellengerates an eine
normale, geerdete Steckdose anschlie3en.

6) Es koénnen zwei Gerate Uibereinander installiert
werden. Dazu ist nach der folgenden Anleitung
vorzugehen.

6-1) Gerat A aufstellen und Geréat B wie in der Abb.

A gezeigt auf Gerat A stellen.

6-2) Schraube (a), mit der die Sicherungsplatte A
an der Ruckseite von Gerat A befestigt ist,
lockern.

6-3) Die Schraube (b) von der Riickseite des Gerates
B abnehmen, wie in Abbildung A beschrieben.

6-4) Die Sicherungsplatte A um 180° drehen und
mit der Schraube (b) and der Rickseite des
Gerates B befestigen, wie in Abbildung A
beschrieben.

6-5) Schraube (a) festziehen, um die Sicherungsplatte
A an Gerat A zu sichern, wie in Abbildung A
beschrieben.

25 cm

6-6) Die Schraube (a), mit der die Sicherungsplatte
B an der Rickseite von Geréat B gesichert ist,
entfernen und Sicherungsplatte B vom Gerét
B abnehmen. Siehe Abb. A.

6-7) Die Schraube (a) wieder in die Bohrung
eindrehen.

6-8) Die Schraube (c) von Geréat A abschrauben.

6-9) Die Schraube (d) von Gerat B abschrauben.

6-10)Die abgenommene Sicherungsplatte B
umdrehen und mit den zuvor entnommenen
Schrauben (c) und (d) wie in Abb. A gezeigt
befestigen.

ACHTUNG!

Wenn Mikrowellengeréate aufeinander gestellt

werden:

1) Die beiden Gerate unbedingt mit den beiden
Sicherungsplatten miteinander verschrauben.

2) Darauf achten, dal3 beim Installieren keines der
Netzkabel zwischen den Geréaten eingeklemmt
wird.

3) Nicht mehr als zwei
Ubereinander installieren.

4) Die entnommenen Schrauben nicht verlieren.

Mikrowellengerate

Schraube (a) Gerat B
1o < ® )
@ oo == |o
'_)% Rickseite
Sicherungsplatte A_1, Ny % o
JoS————[ Schraube
Schraube (b) 5 71/@_§ % d
% \
© w © | Schraube (c)
Schraube (a)

V" Sicherungsplatte B
Gerat A Ruckseite

Abb. A: Verschrauben von zwei Mikrowellengeraten

ZUBEHOR

Sicherstellen, daf’ das folgende Zubehdr mitgeliefert wurde:

» Bedienungsanleitung

* Hinweisblatt (BESONDERE ANWEISUNGEN UND WARNUNGEN : Ersatzteilnummer TCAUHA 257 WRRO)

HINWEIS:

 Bei der Bestellung von Zubehorteilen missen Sie dem Handler bzw. dem SHARP-Kundendienst immer die

Teilebezeichnung und den Modellnamen angeben.

» Den Modellnamen des Mikrowellengerétes finden Sie auf dem Titelblatt dieser Anleitung.

D-3



KURZBESCHREIBUNG DER WICHTIGSTEN FUNKTIONEN

Zeiteinstellknopf: Wiederholbetrieb:
Unterschiedlich grof3e Einstellschritte in beiden Fur die Wiederverwendung der letzten Garzeit und
Richtungen. Leistungsstufe, genigt das Dricken der

Garen mit Zeiteinstellung:

Zum individuellen Garen und Auftauen durch Ein-
stellen der gewiinschten Garzeit und Lei-
stungsstufe.

Leistungsstufen-Taste und dann der Start-Taste.

Fehlermeldungen:
Bedienungsfehler und technische Probleme werden
durch Fehlercodes angezeigt.

VOR INBETRIEBNAHME

Vor der Inbetriebnahme des neuen Mikrowellen- tor bleiben nach dem Offnen der Tlr und nach
gerétes sollte diese Bedienungsanleitung voll- dem Garen fur eine Minute eingeschaltet.
standig gelesen und verstanden werden. 4) Das Programm wird abgebrochen, wenn beim
) Das Gerat an eine Steckdose anschlieRen. Programmieren nicht innerhalb von 3 Minuten
*In der Anzeige erscheint [ 77 . die__n_échs_te Taste bzw. der Zeiteinstellknopf
2) Die Tasten und der Zeiteinstellknopf kdnnen betatigt wm_j. . .
nur bei geschlossener Tir betatigt werden. 5) In der Anzeige erscheint [ 2~ ], sobald die

3) Die Garraumbeleuchtung und der Ventilatormo- Ze!tschaltuhr I\_IuII errelcht... Dle"ser Hln_vvels
erlischt, wenn die Garraumtur gedffnet wird.

*

A

I
O
wn
—
D
L
(a)

GAREN MIT ZEITEINSTELLUNG

Als Garzeit kbnnen maximal 30 Minuten programmiert werden. Dabei stehen 4 Leistungsstufen zur Wahl.

STUFE MIKROWELLEN- WATT
LEISTUNG R-22AM  R-23AM
oy 100% 1500 1800
' 50% 750 900
T 20% 300 360
& 10% 150 180

Beispiel: Garen Uber 2 Min. 30 Sek. auf Leistungsstufe 50%.

0-( ) O w2y [ 2307

Den Knopf nachrechtsdrehen Die Leistungsstufe
und die gewiinschte Garzeit wiahlen (50%).
(2 Min. 30 Sek.) einstellen.

Den Betrieb starten. Anzeige kontrollieren.

HINWEISE:

Wenn 100% gewunscht ist, braucht die Taste fiir die MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE nicht gedrtickt zu
werden.

Wenn wahrend des Garens die Garraumtur gedffnet wird, unterbricht das Gerét den Betrieb. Das
Programm wird abgebrochen, falls nach dem Offnen der Tiir nicht innerhalb einer Minute erneut eine
der Tasten oder der Zeiteinstellknopf betatigt wird.

Die restliche Garzeit erlischt, wenn bei gedffnetem Gerét die Tur geschlossen und erneut getffnet wird.
Auf Drehen des Zeiteinstellknopfes nach links nimmt die Garzeit von 30 Minuten ausgehend schrittweise ab.

=

N

hw

D-4



Bei langeren Garzeiten nimmt die Grof3e der Einstellschritte (Einheiten) der Zeitschaltuhr zu. Im Bereich
von 0 bis 60 Sekunden z.B. erfolgt die Einstellung in Schritten von 2 Sekunden, wahrend sie sich im
Bereich von 10 bis 30 Minuten in Schritten von jeweils 30 Sekunden andert.

GARZEIT-EINSTELLSCHRITTE

GARZEIT EINHEIT
0 - 60 Sek. 2 Sek.
60 Sek. - 3 Min. 5 Sek.
3-10 Min. 10 Sek.
10 - 30 Min. 30 Sek.
WEITERE PRAKTISCHE FUNKTIONEN
WIEDERHOLUNGSBETRIEB

Das Geréat speichert fir jede der Leistungsstufen die jeweils letzte Garzeit, so dal3 diese ohne erneutes
Einstellen wieder zur Verfiigung steht.

Beispiel: Erneutes Garen mit gleicher Garzeit bei 100% (letzte Garzeit: 10 Min.)

I POWER —

R 0 — o
o 1100% Q I::> 7 ,’ [ 100 » I:I I::> /,’ /.,’7// 100
% ON - == "%

Die Leistungsstufe Anzeige kontrollieren. Den Garbetrieb starten.  Anzeige kontrollieren.
waéhlen (100%).

\

BEI FEHLERMELDUNGEN
Falls FEHLER-Meldungen angezeigt werden, den nachstehenden Hinweisen folgen.
FEHLERMELDUNGEN
EE1, EE2, EE3, Den Handler oder einen autorisierten SHARP-Kundendienst benachrichtigen, da
EE6, EES, EEO ein Betriebsfehler vorliegt.
EE10, EE16
EE7 Temperatur der Abluft zu hoch. Prufen, ob die Luftungséffnungen und Luft-

Eintritts6ffnungen blockiert sind, ob die Raumtemperatur tbermafig hoch ist
oder ob das Geréat bei leerem Garraum betrieben wurde. Die Ursache beheben
und nach einigen Minuten erneut versuchen.

EE17 Magnetron-Temperatur zu hoch. Die Garraumtir zweimal 6ffnen und schlie3en,
dann nach einigen Minuten erneut versuchen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

« DAS GERAT NICHT BETREIBEN, WENN DER
SPRITZSCHUTZ NICHT EINGESETZT IST.

* DEN SPRITZSCHUTZ ERST DANN ENTFERNEN,
WENN DAS NETZKABEL VON DER STECKDOSE
ABGETRENNT IST, WEIL DAS DREHANTENNEN
- SYSTEM, DAS SICH AN DER DECKE BEFINDET,
SICH NOCH EINE MINUTE NACH DEM OFFNEN
DER TUR DREHT UND ZU VERLETZUNGEN
FUHREN KANN.

« KEINE HANDELSUBLICHEN OFENREINIGER,
SCHEUERNDE ODER SCHARFE REINIGUNGS-
MITTEL ODER METALLWOLLEREINIGER AM
MIKROWELLENGERAT VERWENDEN.

*« WASSER NICHT DIREKT AUF DAS GERAT
SPRITZEN. DIES KANN ZU ELEKTRISCHEM
SCHLAG, KRIECHSTROM ODER BESCHADIGUNGEN
DES GERATES FUHREN.

AuRRen

Die AuBenseite des Gerates mit einer milden
Seifenlauge reinigen. Die Seifenlauge grindlich mit
einem feuchten Tuch abwischen und mit einem
Handtuch nachtrocknen.

Bedienfeld

Vor dem Reinigen die Tur o©ffnen, um die
Bedienfeldtasten und den Zeiteinstellknopf zu
inaktivieren. Das Bedienfeld sollte vorsichtig gereinigt
werden. Dazu ein lediglich mit Wasser
angefeuchtetes Tuch benutzen und das Bedienfeld
behutsam sauberwischen. Nicht unnétig viel Wasser
und keine chemischen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Innen

1) Zum einfachen Reinigen und aus hygienischen
Grunden sollten Spritzer und andere
Verunreinigungen am Ende eines jeden Tages
mit einem angefeuchteten Tuch oder Schwamm
entfernt werden. Fur starke Verschmutzungen
eine milde Seifenlauge verwenden und mehrmals
mit einem weichen, feuchten Tuch oder
Schwamm grundlich nachwischen, bis alle
Rickstande vollstéandig entfernt sind.

2) Der Keramikboden sollte immer sauber sein.
Wenn Fett und andere Rickstande im Innenraum
verbleiben, kann dies zu Uberhitzung, Rauch oder
Feuer bei der nachsten Verwendung des Geréates
fahren.

VORSICHT:

NICHT DIE KERAMIKPLATTE AUS DEM GERAT
ENTFERNEN.

3) Sicherstellen, dall weder Seifenlauge noch
Wasser durch die kleinen Offnungen an der Wand
eindringen, da dies das Geréat beschadigen kann.

4) Verwenden Sie keine Spruhreiniger im Garraum.
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Spritzschutz

DEN SPRITZSCHUTZ MINDESTENS EINMAL
PRO WOCHE ENTFERNEN UND BEIDE SEITEN
MIT EINEM MILDEN REINIGUNGSMITTEL
ABWASCHEN. ANGESAMMELTES FETT KANN
SICH ERHITZEN UND ZU RAUCHEN BEGINNEN.
ERHITZTES FETT KANN ZU VERBRENNUNGEN
DES SPRITZSCHUTZES FUHREN. DER
SPRITZSCHUTZ BEFINDET SICH OBEN IM
GERAT UND KANN LEICHT ENTFERNT
WERDEN. VERGESSEN SIE NICHT, DAS
NETZKABEL VON DER STECKDOSE ZU
TRENNEN.

Entfernen:

1. Die beiden Randelschrauben (A) wie in Abb. 1
gezeigt entfernen.

2. Den Spritzschutz aus dem Gerat entfernen.

Einsetzen:

1. Die beiden Vorspriinge des Spritzschutzes (B) in
die Locher an der hinteren Geratplatte einsetzen,
wie in Abb. 2 gezeigt.

2. Den Spritzschutz mit den beiden Randelschrauben
(A) sicher an der Decke befestigen, wie in Abb. 1
gezeigt.

; Abb. 1
Tilr Spritzschutz

)

Abb. 2

v .
— Spritzschutz

5
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Geréatetlr
Regelméafig die Tur, das Fenster, die Turdichtungen
auf beiden Seiten und andere in der Nahe
befindliche Bauteile mit einem feuchten Tuch
abwischen und Spritzer und Verunreinigungen
entfernen.
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LUFTEINLASSFILTER

VORSICHT!
DAS GERAT NICHT OHNE DEN LUFTEINLASS-
/Ié( FILTER BETREIBEN.
Loch \/F" 2
- . Gerat ACHTUNG NUR FUR DEUTSCHLAND
e s | | | d))/ Loch Das Gerat ist mindestens einmal jahrlich durch
) i Klemme einen Sachkundigen (SHARP Kundendienst) zu
Klemme  Lufteinlaffilter prifen. Uber das Ergebnis der Prifung ist ein
schriftlicher Nachweis zu fuhren.
Den LufteinlaRfilter sauber halten. Der Kunde ist dafiir verantwortlich, daf3 die jahrliche
Zum Reinigen des LufteinlaRfilters die zwei  Prufung durch einen von Sharp autorisierten

Klemmen am Filter entfernen und den Kundendienstdurchgefihrt wird.

LufteinlafZfilter abziehen.

Den LufteinlalZfilter in mildem Seifenwasser
abwaschen und mit einem weichen Tuch trocknen.
Nach dem Reinigen den Lufteinlaf¥filter alle zwei
Wochen einmal reinigen.

FUNKTIONSPRUFUNG

Bitte prufen Sie die folgenden Punkte, bevor Sie den Kundendienst rufen.
1. Stromversorgung
Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker richtig an eine spannungsfithrende Netzsteckdose angeschlossen
ist.
Vergewissern Sie sich, dal3 die Netzsicherung und der Sicherungsautomat in Ordnung sind.
2. Bei getffneter Tur:
A. Leuchtet die Garraumbeleuchtung auf? JA NEIN
B. Arbeitet der Kuhlventilator? JA NEIN
(Durch Auflegen der Hand auf die hinteren Luftungséffnungen tberprifen.)
3. Stellen Sie einen Mel3becher mit etwa 150ml Wasser in das Gerat und schliel3en Sie die Tur.
Das Gerét fiir eine Minute auf der Leistungsstufe 100%( 2y ) programmieren und den Betrieb starten.
A. Leuchtet das Symbol fur Garen auf? JA NEIN
B. Ist das Wasser nach der angegebenen Zeit warm? JA NEIN
Falls fUr eine der obigen Fragen die Antwort "NEIN" ist, den Handler oder den autorisierten SHARP-
Kundendienst benachrichtigen und das Ergebnis der Prifung mitteilen.
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RATGEBER

WISSENSWERTES UBER MIKROWELLEN

Mikrowellen versetzen die Wassermolekile im
Lebensmittel in Schwingungen. Durch die
verursachte Reibung entsteht Wéarme, die daftr
sorgt, daf? die Speisen aufgetaut, erhitzt oder gegart

werden.

Lebensmittel .
Mikrowellen werden

absorbiert

DAS GEEIGNETE GESCHIRR

Glas, Glaskeramik und Porzellan
Hitzebestandiges Geschirr aus Glas, Glaskeramik
oder Porzellan ist sehr gut geeignet. Es darf jedoch
nicht metallhaltig (z.B. Bleikristall) oder mit einer
Metallauflage versehen sein (z.B. Goldrand,
Kobaltblau).

Glas, Porzellan, Keramik
Kunststoff, Papier etc.

Mikrowellen
dringen durch

Keramik

ist im allgemeinen gut geeignet. Keramik muf3
glasiert sein, da bei unglasierter Keramik
Feuchtigkeit in das Geschirr eindringen kann.
Feuchtigkeit erhitzt das Material und kann es zum
Zerspringen bringen.

Kunststoff und Papiergeschirr

Hitzebestandiges, mikrowellengeeignetes
Kunststoff- oder Papiergeschirr ist zum Auftauen,
Erhitzen und Garen geeignet. Beachten Sie bitte
die Angaben des Herstellers.

Mikrowellenfolie

oder hitzebestéandige Folie ist zum Abdecken oder
Umwickeln gut geeignet. Beachten Sie bitte die
Angaben des Herstellers.

Bratbeutel

kénnen im Mikrowellengerat verwendet werden.
Metallclipse sind jedoch zum Verschliel3en
ungeeignet, da die Bratbeutelfolie schmelzen kann.
Nehmen Sie Bindfaden zum VerschlieRen und
stechen Sie den Bratbeutel mehrmals mit einer
Gabel ein. Nicht hitzebestandige Folie, wie z.B.
Frischhaltefolie, ist fur die Benutzung im
Mikrowellengerét nicht empfehlenswert.

D-8

Metall

sollte in der Regel nicht verwendet werden, da
Mikrowellen Metall nicht durchdringen und so nicht
an die Speisen gelangen kénnen.

Es gibt jedoch Ausnahmen: Schmale Streifen aus
Aluminiumfolie kbnnen zum Abdecken von Teilen
verwendet werden, damit diese nicht zu schnell
auftauen oder garen (z.B. die Fligel beim
Hahnchen).

Metall

Mikrowellen
werden reflektiert

Kleine Metallspie3e und Aluminiumschalen (z.B.
bei Fertiggerichten) kénnen benutzt werden. Sie
missen aber im Verhaltnis zur Speise klein sein,
z.B. mussen Aluminiumschalen mindestens 2/3 bis
3/4 mit Speise gefullt sein. Empfehlenswert ist, die
Speise in mikrowellengeeignetes Geschirr
umzufillen.

Bei Verwendung von Aluminiumschalen oder
anderem Metallgeschirr muf3 ein Mindestabstand
von ca. 2,0 cm zu den Garraumwanden eingehalten
werden, da diese sonst durch mogliche
Funkenbildung beschéadigt werden kdnnen.

Kein Geschirr mit Metallauflage, Metallteilen oder
Metalleinschliissen, wie z.B. mit Schrauben,
Bandern oder Griffen, verwenden.

GESCHIRR-EIGNUNGSTEST

Wenn Sie nicht sicher sind, ob Ihr Geschirr
mikrowellengeeignet ist, fihren Sie folgenden
Test durch:

Das Geschirr in das Geréat stellen. Ein Glasgefald
mit 150 ml Wasser gefillt auf oder neben das
Geschirr stellen. Das Gerat 1 bis 2 Minuten bei
100% Leistung betreiben. Wenn das Geschirr kihl
oder handwarm bleibt, ist es geeignet. Diesen Test
nicht fur Kunststoffgeschirr durchfiihren. Es kdnnte
schmelzen.
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ZUR BENUTZUNG DER LEISTUNGSSTUFEN

100% Leistung:

Hohe Leistungen sind ideal zum Aufwarmen und Aufbereiten von Lebensmitteln. Sie eignen sich auch
dazu, Lebensmittel oder Wasser schnell zum Kochen zu bringen, um das Garen dann mit niedrigerer
Leistung fortzusetzen (z.B. fur Reis oder Nudeln).

50% Leistung:

Fur langere Garzeiten und kompakte Lebensmittel.

20% Leistung:

Fur schonendes Garen und empfindliche Speisen. Gut geeignet zum Fortkochen des Garguts, z. B. fur
Nudeln und Reis.

10% Leistung:

Die unterste Leistungsstufe wird hauptsachlich zum Auftauen benutzt. Kann auch zum Garen sehr
empfindlicher Speisen wie z. B. Kdsesauce verwendet werden.

Grundsatzlich empfiehlt es sich, die zu garenden oder aufzuwarmenden Lebensmittel abzudecken. Zusatzlich

kann das Lebensmittel mit etwas Wasser bespriht werden (auch gesalzenes Wasser oder ggf. Bouillon
verwendbar). Der Wasserdampf halt das Lebensmittel feucht und hilft, das Garen zu beschleunigen.

GARTABELLE UND REZEPTE

. Ausgangs- | Mikrowellen-
1500w Lebensmittel temperatur | leistung 200g 400g 600g Bemerkungen
AUFTAUEN |Fleisch -18°C 10% ca. 5'20" ca. 8' ca. 12" Wenden nach der Halfte der
Geflugel -18°C 10% ca. 520" ca. 8'30" ca. 13 Auftauzeit.
Fisch -18°C 10% ca. 5'20" ca. 8'30" ca. 11' Standzeit: ca. 10 Minuten
Obst -18°C 10% ca. 4' ca. 7'30" —
*Kuchen -18°C 10% ca. 1'40" ca. 2'10" ca. 2'40"
*Torte -18°C 10% ca. 1'30" ca. 2'50" —
Shrimps -18°C 10% ca.5' ca. 8'30" ca. 12
**Aufschnitt -18°C 10% ca. 4' ca. 6'30" ca. 9
AUFWARMEN |Klare Suppe 5+2°C 100% ca. 1'10" ca. 2'10" ca. 3'10" Mit Mikrowellenfolie oder
Cremesuppe 5+2°C 100% ca. 1'20" ca. 220" ca. 3'20" Deckel abdecken.
Eintopf 5+2°C 100% ca. 1'20" ca. 220" ca. 3'30" Nach dem Erwarmen gut
Beilagen, Nudeln 5+2°C 100% ca. 1'10" ca.2' ca. 2'50" umruhren.
Beilagen, Reis 5+2°C 100% ca. 1'10" ca.2' ca. 2'50"
Beilagen, Kartoffeln 5+2°C 100% ca. 1'10" ca. 2' ca. 3'
Beilagen, Gemuse 5+2°C 100% ca. 1'10" ca. 2' ca. 2'50"
Gebackene Bohnen 5+2°C 100% ca. 1'20" ca. 220" —
Gulasch, Ragout 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 2'30" ca. 3'30"
*Fleisch (150 g) 5+2°C 100% ca. 1l' ca. 1'40" —
*Wirstchen (50 g) 5+2°C 100% ca. 20 Sek ca. 30 Sek ca. 50 Sek —
GAREN Beilagen, Kartoffeln 20+2°C 100% ca. 2'50" ca. 5'30" ca. 6'30" Schiissel mit Deckel
Beilagen, Gemuse 20£2°C 100% ca. 3'20" ca. 5'30" ca. 730" verwenden.
Nach der Hélfte der Garzeit
umrihren.
. Ausgangs- | Mikrowellen-
1800W Lebensmittel temperatur|  leistung 200g 4009 600g Bemerkungen
AUFTAUEN |Fleisch -18°C 10% ca. 4'30" ca. 6'30" ca. 8'30" Wenden nach der Halfte der
Geflugel -18°C 10% ca. 4'30" ca. 6'30" ca. 9'30" | Auftauzeit.
Fisch -18°C 10% ca. 4'30" ca. 6'30" ca. 8'30" Standzeit: ca. 10 Minuten
Obst -18°C 10% ca. 2'50" ca. 5'30" —
*Kuchen -18°C 10% ca. 1'10" ca. 1'50" ca. 2'10"
*Torte -18°C 10% ca. 1'10" ca. 2'10" —
Shrimps -18°C 10% ca. 4' ca. 630" ca. 9
**Aufschnitt -18°C 10% ca. 3 ca. 5'30" ca. 8
AUFWARMEN |Klare Suppe 5+2°C 100% ca. 1' ca. 1'40" ca. 2'30" Mit Mikrowellenfolie oder
Cremesuppe 5+2°C 100% ca. 1l' ca. 2' ca. 2'50" Deckel abdecken.
Eintopf 5+2°C 100% ca. 1'10" ca. 2' ca. 2'50" Nach dem Erwdrmen gut
Beilagen, Nudeln 5+2°C 100% ca. 50 Sek ca. 1'20" ca. 2'20" umruhren.
Beilagen, Reis 5+2°C 100% ca. 50 Sek ca. 1'30" ca. 2'30"
Beilagen, Kartoffeln 5+£2°C 100% ca. 50 Sek ca. 1'30" ca. 2'30"
Beilagen, Gemuse 5+£2°C 100% ca. 50 Sek ca. 1'50" ca. 2'30"
Gebackene Bohnen 5+2°C 100% ca. 1l' ca. 2' —
Gulasch, Ragout 5+£2°C 100% ca. 1'10" ca. 2'10" ca. 3'
*Fleisch (150 g) 5+2°C 100% ca. 40 Sek ca. 1'20" —
*Wiurstchen (50 g) 5+2°C 100% ca. 15 Sek 25 Sek 35 Sek —
GAREN Beilagen, Kartoffeln 20+2°C 100% ca. 2'10" ca. 4'40" ca. 6' Schiissel mit Deckel
Beilagen, Gemuse 20£2°C 100% ca. 2'50" ca. 4'40" ca. 6'30" verwenden.
Nach der Hélfte der Garzeit
umriihren.

* Angaben pro Stiick (1.2.3) nicht pro Gramm.
** Aufgetaute Scheiben entfernen. Standzeit: ca. 10 Minuten
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Ausgangs- | Mikrowellen-
1500W Lebensmittel temperatur |eistung 1 Stck 2 Stck
SNACKS | Geback 20+2°C 100% ca. 8 Sek —
*Berliner/Douhgnuts 20+2°C 100% ca. 8 Sek ca. 12 Sek
*Konigin Pastete 20+2°C 100% ca. 14 Sek ca. 20 Sek
*Hamburger 5+2°C 100% ca. 1' 140"
*Cheeseburger 5+2°C 50% ca. 1' 1'50"
Toast mit Speck (409) 20+2°C 100% ca. 14 Sek —
Ruhrei mit Speck (140g) 5+2°C 100% ca. 40 Sek —
Ausgangs- | Mikrowellen-
1800W Lebensmittel temperatur leistung 1 Stck 2 Stck
SNACKS | Geback 20+2°C 100% ca. 6 Sek —
*Berliner/Douhgnuts 20+2°C 100% ca. 5 Sek ca. 8 Sek
*Konigin Pastete 20+2°C 100% ca. 10 Sek ca. 15 Sek
*Hamburger 5+2°C 100% 40 Sek 120"
*Cheeseburger 5+2°C 50% 50 Sek 1'30"
Toast mit Speck (40g) 20+2°C 100% 10 Sek —
Ruhrei mit Speck (140g) 5+2°C 100% 35 Sek — T
O
* Angaben pro Stiick (1.2.3) nicht pro Gramm. (IQ
)
L
(a)
Rezepte
Bacon
Zwei dunne Scheiben durchwachsenen

Omelette

Einen flachen Teller leicht einfetten. Drei Eier mit
etwas Salz und Pfeffer durchschlagen. Das Ei auf
den Teller geben und ca. 1 Min. 20 Sek./50 Sek.
garen. 2 EL der gewunschte Fullung (Ragout,
Gemuse) zugeben und noch einmal fir ca. 20/10
Sek. garen.

e~ P P P =

Rdhrei

Zwei Eier mit Salz, Pfeffer und etwas Milch
verruhren. Etwa 1 Min. 10 Sek./45 Sek. garen, dabei
zwischendurch dreimal umrihren.

e~ P P P

Hinweis :

Raucherspeck zwischen Kichenpapier legen und
garen (ca. 30 Sek/20 Sek.)

e P 6P P =

Toast Hawaii

Das Toastbrot rosten und mit Butter bestreichen.
Eine Scheibe Schinken, Ananas und Kase auf einen
Teller legen und fur ca. 25 Sek./20 Sek. garen. Nach
dem Erwarmen auf das Toast legen.

e P 6P P =

HeilRe Schokolade mit Sahne

150 ml Milch in eine grof3e Tasse geben. 30 g
dunkle Schokolade (in Stiicken) hinzugeben.
Umrihren und ca. 1 Min. 50 Sek. garen, dabei
zwischendurch noch einmal umrihren. Etwas
geschlagene Sahne hinzugeben und mit etwas
Schokoladenpulver garniert servieren.
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Die erste Zeitangabe bezieht sich auf 1500 Watt, die zweite Zeitangabe auf 1800 Watt.




(_D ) TECHNISCHE DATEN
Netzspannung:

Sicherung/Sicherungsautomat:
Leistungsaufnahme:

Leistungsabgabe:

Mikrowellenfrequenz:
AuRenabmessungen:

Garraumabmessungen:
Garrauminhalt:
Gar-GleichméRigkeit:
Gewicht:

230V, 50 Hz, Einphasenstrom

16 A, trage

R-22AM : 2.4 kW

R-23AM : 2.9 kW

R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)

2450 MHz *(Klasse B/Gruppe 2)

510 mm(B) x 335 mm(H) x 470 mm(T) (einzelnes Gerét)
510 mm(B) x 670 mm(H) x 470 mm(T) (zwei Gerate kombiniert)
330 mm(B) x 180 mm(H) x 330 mm(T)

20 Liter

Drehantennen-System

ca. 33 kg

* Dies st die Klassifizierung fiir ISM-Gerate (Industrie, Wissenschaft, Medizin), wie im internationalen

Standard CISPR. 11 beschrieben.
FICHE TECHNIQUE Alimentation électrique:

Fusible/disjoncteur de protection:
Consommation électrique:

Puissance de sortie:

Fréquence micro-ondes:
Dimensions extérieures:

Dimensions de la cavité:
Volume de la cavité:
Uniformisation de la cuisson:
Poids:

230V, 50 Hz, monophasé

Fusible temporisé 16 A

R-22AM : 2.4 kW

R-23AM : 2.9 kW

R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)

2450 MHz *(Classe B, Groupe 2)

510 mm(L) x 335 mm(H) x 470 mm(P) (un seul four)
510 mm(L) x 670 mm(H) x 470 mm(P) (deux fours)
330 mm(L) x 180 mm(H) x 330 mm(P)

20 litres

Antenne tournante

33 kg environ

* Classification pour les équipements ISM (industriels, scientifiques et médicaux) décrite dans le

standard international CISPR. 11.
SPECIFICATIES Netspanning:
Zekering/circuitonderbreker:
Vereist vermogen:

Uitgangsvermogen:

Microgolffrekwentie:
Afmetingen buitenkant:

Afmetingen binnenkant:
Kapaciteit oven:
Kooksysteem:

Gewicht:

230V, 50 Hz, enkele fase

16 A, tijdsvertraging

R-22AM : 2.4 KW

R-23AM : 2.9 kW

R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)

2450 MHz *(klasse B/groep 2)

510 mm(B) x 335 mm(H) x 470 mm(D) (één oven)
510 mm(B) x 670 mm(H) x 470 mm(D) (twee ovens)
330 mm(B) x 180 mm(H) x 330 mm(D)

201

Roterende antenne

Ca. 33 kg

* Ditis de classificatie voor ISM (industriéle, wetenschappelijke en medische) apparatuur beschreven
in de CISPR. 11 internationale normen.

(1) DATITECNICI N
Tensione di corrente alternata:

Fusibile linea distribuzionefinterruttore automatico:
Potenza richiesta:

Potenza emessa:

Frequenza microonde:
Dimensioni esterne:

Dimensioni cavita:
Capacita forno:
Uniformita di cottura:
Peso:

230V, 50 Hz, monofase

16 A aintervallo di tempo

R-22AM : 2.4 kW

R-23AM : 2.9 kwW

R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)

2450 MHz *(Classe B/Gruppo 2)

510 mm(L) x 335 mm(A) x 470 mm(P) (Forno singolo)
510 mm(L) x 670 mm(A) x 470 mm(P) (Due forni)
330 mm(L) x 180 mm(A) x 330 mm(P)

20 litri

Sistema ad antenna rotante

33 kg circa

* Classificazione di apparecchio ISM (Industriale, Scientifico, Medico) secondo lo standard

internazionale CISPR. 11.

ESPECIFICACIONES

Tension alterna:
Fusible/disyuntor de fase:
Energia eléctrica de CA:

Potencia de salida:

Frecuencia de microondas:
Dimensiones exteriores:

Dimensiones de la cavidad:
Capacidad del horno:
Uniformidad de coccién:
Peso:

230V, 50 Hz, monoféasica

16 A, retardo de tiempo

R-22AM : 2.4 kW

R-23AM : 2.9 kW

R-22AM : 1500 W (IEC 60705)

R-23AM : 1800 W (IEC 60705)

2450 MHz *(Clase B/Grupo 2)

510 mm(An.) x 335 mm(Al.) x 470 mm(Prof.) (Un solo horno)
510 mm(An.) x 670 mm(Al.) x 470 mm(Prof.) (Dos hornos)
330 mm(An.) x 180 mm(Al.) x 330 mm(Prof.)

20 litros

Sistema de antena rotativa

33 kg aproximadamente

* Esta es la clasificacion de los equipos ISM (industriales, cientificos y médicos) descrita en la

norma internacional CISPR. 11.
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