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BEDIENUNGSANLEITUNG

MUSSANA MICROTRONIC
Sahneautomaten

Wir danken fur lhr Vertrauen und
beglickwlnschen Sie zum Kauf eines
MUSSANA MICROTRONIC Sahneautomaten.
Sie haben eine Sahnemaschine der absoluten
Spitzenklasse erworben.

Damit Sie viele Jahre stérungsfrei arbeiten
konnen, lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme
diese Bedienungsanleitung genau durch.
Sie erklart Innen den Umgang fur folgende

Geratetypen:
+ PONY 2 Liter
+ BOY 4 Liter
+ LADY 6 Liter

+« GRANDE 12 Liter
+« DUO 2 x 6 Liter

Deutsch
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KURZANLEITUNG

1. Stecken Sie den Netzstecker lhrer MUSSANA MICROTRONIC in eine geeignete
Schutzkontaktsteckdose.
Achten Sie darauf, dal} der Abstand zu anderen Maschinen mindestens 5 cm
betragt.

2. Vor der ersten Inbetriebnahme sollte Ihre MUSSANA MICROTRONIC mit ca. 1,5 Itr.
kaltem Wasser durchgespult werden. Zur Wasserentnahme driicken Sie bitte die
Manuelltaste.

3. Fullen Sie die gut vorgekihlte Sahne (mindestens 30 % Fettgehalt) in den
Sahnebehalter.

4. Zur Sahneentnahme dricken Sie bitte eine der Bedientasten auf dem Bedienfeld.
Manuelltaste: Solange Sie diese Taste driicken, lauft die Maschine

Dauertaste: Dricken, Pumpe lauft (fuir max. 3 Min.), nochmals dricken,
Pumpe stoppt.

Portionstasten:  Die jeweils gedriickte PortionsgréRe lauft automatisch ab.
5. Das Luftregulierventil mufl} so eingestellt werden, daf’ die Sahne nicht spritzt.
6. Wir empfehlen die tagliche Reinigung der Maschine gemal der Reinigungsanleitung.

7. Bitte lesen Sie die ausfuhrliche Bedienungsanleitung genau durch.
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() HINWEISE ZUR SAHNE

Auch die beste Sahneaufschlagmaschine kann ihre Leistungsfahigkeit nur voll unter
Beweis stellen, wenn Sie die richtige Sahne verwenden. Bitte bedenken Sie, dal® Sahne
ein Naturprodukt ist, welches verschiedenen Schwankungen, wie z. B. der jahreszeitlich
unter schiedlichen Futterzusammensetzung der Milchtiere unterliegt.

Grundsatzlich ist die Verwendung von Frischsahne mit einem Fettgehalt zwischen

30 % und 35 % zu empfehlen. Bei Verwendung von H-Sahne ist eine langere Haltbar-
keit moglich, jedoch wird der Kauf von namhaften Produkten empfohlen, da sich nicht
alle

m Die lliickenlose Kihlkette von der Molkerei bis zum Endverbraucher
mufd unbedingt sichergestellt sein. Auch nur kurzzeitige Erwdrmung
kann die Sahnekultur zerstéren und ein Aufschlagen unmaéglich
machen.

H-Sahnen zur Zufriedenheit aufschlagen lassen.

Die Sahne kann mit jeglichem Zucker in fl Gssiger Form (Lauterzucker oder fl Gssiger
SuRstoff) gesuldt werden. Sollten Sie Kristallzucker verwenden, rihren Sie ihn bitte in
der Sahne gut auf.




(© HINWEISE ZUR MASCHINE

Jeder Mussana Microtronic Sahneautomat ist serienmafig mit einer
Portionierungsautomatik iiber Sensortasten und einer Intensiv  kiihlung his zur
Garniertiille ausgeru stet.

Unser Produkt entspricht den einschlagigen CE Normen.

Die Maschine ist nach DIN 10507 fir Sahneaufschlagmaschinen geprdft.

Zur ldentifi kation Ihrer Maschine tragt jedes Gerat eine individuelle Seriennummer.

G AUFSTELLEN DER MASCHINE UND ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

Der Mussana Microtronic Sahneautomat sollte auf einer festen ebenen Flache
freistehend aufgestellt werden. Der Seitenabstand zu anderen Gegenstanden bzw.
Wanden sollte mindestens 5 cm betragen, damit die Warmeabfuhr einwandfrei
funktioniert.

m Zu geringer Seitenabstand verursacht eine Verringerung der
Kuhlleistung und eine Mehrbelastung des Kuihlaggregates.

Steht neben dem Sahneautomat ein Warmeerzeuger (Friteuse, Backofen, usw.), sollte
der Abstand groRRer gewahlt werden.

Das Gerat kann an jede vorschriftsmaRig installierte Schutzkontaktsteckdose

mit 230 Volt (50 Hz) Wechselstrom angeschlossen werden. Auf der eingebauten
Elektronikplatine befi ndet sich eine 6,3 Ampere Sicherung.
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() INBETRIEBNAHME

-

4.

Stecken Sie den Netzstecker in die geeignete Schutzkontaktsteckdose. Die
Kihimaschine und der Ventilator laufen automatisch an. Auf dem Bedienfeld
leuchtet zu nachst die rote Kontrolleuchte.

Vor der Erstinbetriebnahme sollte die Maschine gemaf unserer
Reinigungsanweisung unter Punkt (H) gereinigt werden.

Nach ca. 20 min. ist die Sahnemaschine durchgekuhlt. Dies wird durch die griine
Leuchtdiode angezeigt (Betriebszustand).

Fillen Sie in die Sahneblchse die gewinschte Menge vorgekuhlter Sahne.

IXLIITEEN  Fullen Sie die Sahne nie direkt in den Edelstahlinnenbehélter!

5.

Stellen Sie das Luftregulierventil auf Stellung 2 - 3 und betatigen Sie die
Manuelltaste bis Sahne aus der Garniertlille kommt. Sollte die aufgeschlagene
Sahne nicht Ihren Vorstellungen entsprechen lesen Sie bitte unter Abschnitt E
(Einstellung des Luftregulierventils) weiter.

Sollte die Pumpe die Reinigungsfl tssigkeit oder die Sahne nicht sofort ansaugen, so
schrauben Sie bitte das komplette Luftregulierungsventil ab und flllen einige Tropfen
Wasser direkt in die Pumpe ein. Danach ist die Pumpe wieder saugfahig.




(3 BEDIENELEMENTERLAUTERUNG

MANUELLTASTE

Pumpe lauft solange die Taste
gedruckt wird.

(im Reinigungsprogramm aktiv)

BETRIEBSZUSTAND

PORTIONSTASTEN

((im Reinigungsprogramm
gesperrt)

Rot = zu warm

Grin = OK

(im Reinigungsprogramm
blinkt die griine Lampe
10 Minuten)

ca. 18 Gramm

Gelb = zu kalt -

\. -. - ' ca. 30 Gramm
DAUERTASTE
Taste driicken ca. 40 Gramm
= Pumpe an

nochmal dricken

= Pumpe aus
ca. 60 Gramm

Maximale Laufzeit
= 3 Minuten
(Reinigungsintervall-
spulung im
Reinigungsprogramm)

S |
Reinigungsprogrammtaste = :
mit Intervallspiilung und
Kiihlungsunterbrechung

(10 Minuten) Reinigungsprogrammtaste
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(» EINSTELLUNG DES LUFTREGULIERVENTILS _

1. Die Einstellung des Luftregulierventils richtet sich nach dem Fettgehalt der Sahne
und der gewlinschten Standfestigkeit.

2. Sahne mit héheren Fettgehalt z. B. Uber 32 % bendtigt eine geringere Luftzufuhr.
Sahne mit geringerem Fettgehalt z. B. bis 30 % bendtigt eine hdhere Luftzufuhr.

m Es ist empfehlenswert mit einer geringeren Skalaeinstellung zwischen
2 und 3 zu beginnen, da bei zu hoher Luftzufuhr die Sahne zu schnell
verbuttert und die Maschine dann komplett gereinigt werden mul3.

3. Kommt die Sahne zu fl Gssig, muld das Luftregulierventil langsam um weitere
Skalenstriche aufgedreht werden, bis die gewlinschte Standfestigkeit erreicht ist.
Spritzt die Sahne, oder ist sie zu stark aufgeschlagen, muf das Luftregulierventil
weiter geschlossen werden.

4. Das Luftregulierventil (Ober- und Unterteil) mull immer sauber sein. Bei
Verschmutzung des Luftregulierventils wird die Sahne nicht richtig aufgeschlagen,
da sich nicht gentigend Luft mit der Sahne vermischen kann.

5. Es ist empfehlenswert, die Sahne alle 3-4 Stunden in der Sahnblchse gut
umzurlihren, damit der Fettgehalt der Sahne immer gleichmaliig verteilt ist.




(® REINIGUNGSHINWEIS

m Aus hygienischen Grunden sollte Inr MUSSANA-Microtronic taglich
gereinigt werden. Bitte verwenden Sie zur Reinigung und Desinfektion
nur den MUSSANA Desinfektionreiniger, da dieses Produkt eine
grundliche Sduberung der Maschine auch unter den strengen
Voraussetzungen der DIN 10507 fir Sahneautomaten gewahrleistet.

1. Bitte die Reinigungsprogrammtaste driicken (griines Licht blinkt und die Kihlung ist
fur 10 Minuten unterbrochen).

2. Den Sahnebehalter mit ca. 1,5 | Warmwasser fullen und mit Hilfe der Intervalltaste
I durchspllen. (Die Maschine lauft ca. 1,5 Minuten und schaltet selbstandig
. 8 mal ein und wieder aus).

3. Den Sahnebehalter mit ca. 1,5 | mdglichst heissem Wasser (50° bis 80°C) fullen und
zwei Dosierkopffullungen MUSSANA-MIKROCLEAN-DESINFEKTIONSREINIGER
(ca. 40 ml) dazugeben.

Achtung: Unbedingt den mitgelieferten Dosierkopf verwenden!
Die Reinigungslosung ebenfalls mit Hilfe der Intervalltaste durchlaufen
lassen.

Hinweis: Ein Schdumen der Reinigungslésung ist normal und beeintrachtigt den
Reinigungsvorgang nicht.

4. Den Sahnebehalter mit klarem, kalten Wasser (ca. 1,5 bis 2 Liter) fillen und erneut
mit Hilfe der Intervalltaste durchlaufen lassen.

5. Die Garniertllle und das Luftregulierungsventil (Ober- und Unterteil) abschrauben,
auf Sauberkeit kontrollieren und gegebenenfalls nochmals unter Warmwasser
reinigen.

6. Die Maschine mit einem feuchten Tuch ausreiben und mit einem trockenen Tuch
nachreiben.

7. Nach ca. 10 Minuten schaltet die Kihlung automatisch ein und die Maschine ist
wieder betriebsbereit.

ACHTUNG: Die Kuhlung sollte immer eingeschaltet bleiben, da das Keimwachstum
bei 4° C gegen Null reduziert ist. (Die Maschine hat einen sehr geringen
Energieverbrauch)

8. Falls die Maschine langere Zeit (1 Woche) ausser Betrieb bleiben soll, bitte das
Aufschlagsystem zerlegen und trocknen.

9. Sollte wahrend des Reinigungsvorganges die rote Kontrolldiode aufl euchten, so
liegt keine Betriebsstérung vor. Dies ist lediglich bedingt durch die Verwendung des
heissen Wassers. Nach kurzer Wartezeit wird der normale Betriebszustand durch die
grune Kontrolldiode wieder angezeigt.
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() DESINFEKTION

FUr Maschinen ohne Reingungsautomatik!

Um die Desinfektionswirkung zu erhéhen, sollte einmal pro Woche nach dem
Hauptspulgang (unter Punkt G 3) ein Rest der Reinigungsfl Ussigkeit in der Pumpe und
dem Aufschlagsystem Gber Nacht belassen werden.

Am nachsten Morgen, vor Inbetriebnahme, Lésung abpumpen und mit ca. 3 Liter
klarem, kaltem Wasser nachspulen. Die Desinfektion sollte auch nach einer langeren
Betriebspause durchgefihrt werden.

€@ PrLEGE UND WARTUNG

FUr Maschinen ohne Reingungsautomatik!

1.

Von Zeit zu Zeit sollte auch der Edelstahl-Innenbehalter gereinigt werden. Zur
Reinigung des Innenbehalters ziehen Sie bitte den Netzstecker und lassen das
Gerat abtauen. Verwenden Sie heil’es Wasser mit Spulmittel und trocknen Sie den
Innenbehalter anschlieffend gut aus.

Die AuRenverkleidung niemals mit rauhen Gegenstéanden abreiben, da ansonsten
die Oberfl &che verkratzt. Zur Beseitigung von festsitzenden Fettriickstdnden kann
ein handelslbliches Edelstahlpfl egemittel verwendet werden.

Gelegentlich sollte eine Sichtkontrolle der Dichtungsringe, speziell im
Aufschlagsystem und am Ansaugrohr durchgefiihrt werden.

Eine Uber die normale Reinigung und Desinfektion hinausgehende Wartung der
Maschine ist nicht erforderlich.

Bei Stérungen, die nicht durch Selbsthilfe gemal} unserer Stérungstabelle beseitigt
werden kdnnen, wenden Sie sich bitte an lhren zustandigen Fachhandler.




€@ STORUNGSTABELLE

Bitte beachten Sie:
Ein Offnen der Maschinenverkleidung ist nur nach vorheriger Absprache mit dem
zustandigen Fachhandler zulassig.
Ein unsachgemaBes Offnen kann zur Zerstoérung der elektronischen Bauteile im Inneren
der Maschine flhren.

m Vor dem Offnen der Maschinenverkleidung immer den Netzstecker

ziehen!

Fehler

1.

Bei der Erstbetriebnahme lauft die
Kuhlmaschine nicht an.

Pumpe saugt kein Wasser oder
Sahne an.

Sahne im Aufschlagsystem
verbuttert.

Sahne kommt zu fl Ussig.

Wahrend dem Reinigungsvorgang
leuchtet die rote Kontrolldiode

Wahrend dem normalen Betrieb
leuchtet die rote Kuhlungsdiode.

Funktionsausfall einer oder mehrerer
Tasten auf dem Bedienfeld.

Ratschlag

1.

Maschine ca. 20 min ohne
Netzanschluss stehen lassen, damit
sich Druck abbauen kann. Dann erneut
Netzstecker einstecken.

Pumpe ist trocken. Etwas

Fliissigkeit durch die Offnung des
Luftregulierventils geben. Danach saugt
die Pumpe selbstandig an.

Sahne zu warm und/oder
Luftregulierventil zu hoch eingestellt.
Aufschlagsystem zerlegen und
saubern. Alle Teile wieder montieren
und eine geringere Lufteinstellung
vornehmen. Sahne gut vorkuhlen.

Luftregulierventil weiter aufdrehen.
Luftregulierventil verstopft. Das Ventil in
alle 3 Teile zerlegen und saubern.

Durch die Verwendung des heilen
Wassers reagiert der Temperaturfuhler.
Nach Beendigung der Reinigung wird
nach kurzer Wartezeit wieder die griine
Kontrolldiode aufl euchten.

Keine Selbsthilfe mdglich.
Bitte verstandigen Sie lhren
Fachhandler.

Keine Selbsthilfe mdglich.
Bitte verstandigen Sie lhren
Fachhandler
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(® TECHNISCHE DATEN

Stromanschluss: 230V /50 Hz Kaltemittelmenge:
Leistungsaufnahme: ca. 500 W PONY = 70 Gramm
Sicherung: T 6.3 A (auf der Platine) BOY = 85 Gramm
Kaltemittel: R 134 a LADY = 90 Gramm
GRANDE = 115 Gramm
DUO = 125 Gramm

* Gebaut nach EMVG « DIN 10507 geprift « GS geprift

Wenn Sie die vorstehende Bedienungsanleitung genau befolgen, werden Sie lange
Zeit storungsfrei mit der Maschine arbeiten kdnnen. Garantie - und Haftungsanspruche,
die aufgrund einer unsachgemalen Bedienung auftreten, werden grundsatzlich
ausgeschlossen. Technische Anderungen vorbehalten.

Schaltpldne fiir Sahneautomaten Microtronic bhis 31.12. 2001, Nr. 4999901
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